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20° RASSEGNA NAZIONALE OLI MONOVARIETALI

SCHEDA DI VALUTAZIONE SENSORIALE

N. 60 del 28.11.2022
N. accettazione 20225472-005

Azienda Agraria | Tre Filari

Contrada Bagnolo, 38/A - 62019 - Recanati (MC)

Olio Monovarietale

Piantone di Mogliano
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Scala valori 0-10

Capo Panel AMAP
Dott.ssa Barbara Alfei



